IS SAGLIGI VE GUVENLIGI
GENEL MUDURLUGU

ey,
X

RiSK DEGERLENDIRMESI

Yeni tip koronavirus salginini dikkate alarak mevcut
acil durum planlarini ve risk degerlendirmelerini
guncelleyin.

Salgina karsl alinacak  énlemlere iliskin
gorevlendirilen calisanlant  ve  sorumluluklarini
belirleyin. Bu calisanlarin birbirleriyle yeterli bilgi
alisverisinde bulunmalarini ve koordineli bir sekilde
calismalarini surdurmelerini saglayin.

ihtiyaclarin éncelikle stoklardan karsilanmasina,
yuritulmesi zorunlu olan madencilik faaliyetlerinin
ise mumkun olan en az sayida calisan ile
surdurtlebilmesine  yonelik  (vardiya vb) is
planlamasi yapin.

Servis araclarinin tasima kapasitesini sosyal mesafe
gbzeterek belirleyin. Bu araclarda el antiseptigi ve
tek kullanimlk maske bulundurun. Sirket araclarinin
kullanilmasl durumunda birden fazla yolcu varsa
maske takilmasini saglayin. Tum araclarin uygun
araliklarla dezenfekte edilmesine ézen gdsterin.

BiLGILENDIRME

Calisanlarin yeni tip koronavirts salgini ve hijyen
kurallart hakkinda sk sk bilgilendiritmelerini
saglayin ve bu husustaki kurallara uygun hareket
etmelerine yonelik takibi yoénetin. Zaruri haller
disinda Uretim boélgesine ziyaretcilerin girmesine
izin vermeyin.
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Maden isletmelerine girislerde tum calisanlarin, alt
isverenlerin, mal ve hizmet saglayicilarin temassiz
ates Olcer ile vucut isilarinin kontrol edilmesini
saglayin. Calisanlarin fiziksel temastan kaginma-
larini ve sosyal mesafeyi gozeterek calismalarini
temin edin.

Calisanlara verilen temel is sagligi ve guvenligi
egitimlerinin (ilk egitimler de dahil olmak Uzere)
uzaktan egitim seklinde verilmesini saglayin.
Uzaktan egitim gibi yéntemlerin uygulanamayacagi
egitimlerin ise sosyal mesafe ve hijyen kurallar goz
onunde bulundurularak en az kisi ile icra edilmesi
saglayin.

Calisanlarin yeterli ve uygun miktarda su, sabun ve
alkol bazli el antiseptiklerine erisimini temin edin.
Calisanlarin ise baslamadan oénce ve calisma
sUresince sik araliklarla en az 20 saniye boyunca su
ve sabunla ellerini yikamalarini saglayin. Ellerin
ylkanmadan yuz, gbz ve buruna temas etmemesi
yénunde uyarilarda bulunun

URETIM ALANINA GIRIS

Uretim alanina giris ve cikislarda asansér, monoray,
vagon vb. araclar ile tekerlekli araglarin
kullanilmasinda sosyal mesafeyi gozetin.

Uretim alanlarindaki el ve yiz yikama istasyon-
larinin sayisint artirin. Konumlarini gésteren isaretleri
yerlestirin.




ETKILESIM

Calisanlarin  gérevlisi  olduklari alanlarin  disina
cikmalarini, sikca yer degistirmelerini dnleyin. Ara
dinlenmeler de dahil olmak Uzere calisma sureleri
icerisinde calisanlarin birbirleriyle etkilesimlerinin
asgari duzeyde olmasini saglayin.

HAVALANDIRMA

Yeralti maden isletmelerinde havalandirma sistem-
lerini gdzden gecirin ve bulasi dnleyecek sekilde
yeniden duzenleyin.
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Calisanlarin  standartlara ve yaptiklar ise uygun kisisel
koruyucu donanimlar kullanmalarini  saglayin. Kisisel
koruyucu donanimlarin _calisanlar. = tarafindan ortak
kullanimini onleyin. Hijyenik 6zelligini kaybeden veya tek
kullanimlk malzemelerin tekrar kullanilmasini engelleyin.
Kisisel koruyucu donanimlarin kullanimi, degistirilmesi ve
bertarafi hususlarinda calisanlari bilgilendirin. Kullanilan
kisisel koruyucu donanimlari uygun atk kutularina
at|lf{1asm| veisletme disina uygun kosullarda ¢ikarilmasini
saglayin.

DEZENFEKSiYON

Ozellikle yemekhane, yatakhane, soyunma odalari,
lavabo ve tuvaletler gibi ortak kullanim alanlarinda
sosyal mesafe kuralina 6zen gosterilmesine iliskin
gerekli duzenlemeleri yapin. Bu alanlarin sk
araliklarla temizlenmesine ve dezenfekte edilmes-
ine 6zen gosterin.

ORTAK KULLANILAN ALANLAR

Yemekhane, yatakhane, soyunma odalari ve ofisleri dizenli bir
sekilde havalandirin ve bu alanlarda kullanilacak malzemelerin
temel hijyen sartlarini karsilamasini saglayin. Yemeklerin ve
iceceklerin tek kullanmlk kumanya seklinde dagitilmasini
saglayin. Calisma alanlarinda yiyecek ve icecek bulundurul-
mamasina 6zen gosterin. Tum yemekhane calisanlarinin ve
servis ekibinin calisirken maske ve eldiven kullandigindan emin
olunmasi, her vardiya oncesinde isyeri saglik personeli
tarafindan kontrollerinin yapilmasini saglayin.

isveren; isyerinde YENI TiP KORONAVIRUS riskine
karsi  gerekli  tedbirler aldigini  calisanlara
] bildirmelidir.

Bu bilgi karti,

is Saghg ve Giivenligi Genel Miidiirliigii tarafindan hazirlanmistr.

Calisanlarin giydikleri tulum vb. is kiyafetlerinin her
gln uygun sicaklikta ykanmasini saglayin, is
kiyafetleri ile gindelik kiyafetlerin ayri tutulmasi igin
gerekli dizenlemeleri yapin.

Bakim ekibinin yaptigi gérevler gibi calismalarda
sosyal mesafe uygulamasinin mumkin olmadigi
durumlarda, maske ve diger kisisel koruyucu
donanimlarin kullanilmasina ilave 6zen gosterin.

KOORDINASYON

Saglik Bakanligi, Enerji ve Tabii Kaynaklar Bakanligi
ve Aile, Calisma ve Sosyal Hizmetler Bakanligi basta
olmak Uzere ilgili kurum ve kuruluslarin yaptigi
bilgilendirmeleri dUzenli olarak takip edin ve alinan
tedbirlerin glincelligini gdzden gecirin.

ACiL DURUM

Ates, Ooksurik, nefes darlig gibi COVID-19
semptomlar bulunan calisanin maske takmasini
saglayarak derhal isyeri saglik personeline bilgi
verin, isyeri saglk personelinin bulunmadigi
durumlarda calisani diger calisanlardan izole edin
ve ALO 184U arayin, saglik yetkililerinin yapacagi
yonlendirmelere gore hareket edin.
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Bu dokiimanda, madenlerde Yeni Tip Koronavirise karsi miicadele kapsaminda asgari hususlar belirtilmekte olup ig?/er—
lerinde alinmasi gereken diger tedbirler ile ilgili olarak lutfen https://www.ailevecalisma.gov.tr/covid19 web adresi

uzerinden yapilan duyurulari takip edin.

Enfeksiyonun bulasma yollari ve enfeksiyondan korunma konularinda daha ayrintil bilgi icin lttfen

https://www.saglik.gov.tr/ adresini ziyaret edin.
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